Menu du dimanche 17 mars 2019

Menu proposé au déjeuner — 42 € par personne

Le carpaccio de filet de porcelet mariné puis confit a la biére de mars,
Quinoa, céleri, citron et jeunes pousses a croquer

Ou

Le saumon croustillant, la fleur de tussilage en espuma et fine gelée
Eufs de truite et caviar de hareng

Ou

La terrine de foie gras de canard, chutney de fruits,
Toasts briochés

& & &

Le filet de mulet a la plancha, émulsion de lard fumé
Chou frisé et Bruxelles, pommes rattes

Ou

Le magret de canard et son finger de confit,
fregola sarda, créeme de champignons

Ou

Le carré de cochon roti, boulgour d’épeautre, fricot de légumes

& &
La fleur de vanille, praliné et caramel onctueux
Ou

Le flan Karamel feuilleté



