Menu a 57 euros - Hors boissons

e Gravlax de truite de « Balgorry »,
Creme de raifort, pickles

Ou

Flelschschnacka aux escargots,
Bouillon au beurre d' herbes

Ou

La Terrine de fole gras de canard
Et ses petits accompagnhements (supplement de 5 euros)

Xk

Le Dos de sandre poéleg, legumes d'automne,
Gnocchis de pommes de terre

Ou

La Déclinaison d'agneau de notre paturage,
Estouffe de pommes de terre aux cepes

Xk

La Torche aux marrons, coeur myrtilles
Ou

Le Biscuit fondant Caramélia,
Ganache onctueuse, grué caramelisé




