Menu de la Saint-Valentin

72€ par pers. hors boissons .

Amuses bouches
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Coeur d’endive confite, lobe de foie gras roti, sabayon café,
Chicorée caramélisée
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Lamelles de noix de Saint-Jacques, « extrait » de topinambours,

Huile d’olive, cébette
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Filet de beeuf aux truffes, sauce périgourdine,
Variation de panais

2822

Le brownie, passion-mangue, crémeux chocolat blanc,
Noix caramélisées




