
Amuses bouches

Cœur d’endive confite, lobe de foie gras rôti, sabayon café, 
Chicorée caramélisée

Lamelles de noix de Saint-Jacques, « extrait » de topinambours, 
Huile d’olive, cébette

Filet de bœuf aux truffes, sauce périgourdine, 
Variation de panais

Le brownie, passion-mangue, crémeux chocolat blanc, 
Noix caramélisées

Menu de la Saint-Valentin

72€ par pers. hors boissons


